ANEXO XXV - Produtores de cachaca da Paraiba discutem criacdo de cooperativa.

Produtores de cachaga da Paraiba discutem criagio de cooperativa

Ecrit par Redagio
Mardi, 07 Avril 2009 17220 -

There are no translations available.
Pelo menos 20 engenhos deverdo integrar a entidade que servira de canal de comercializacio
& de compras conjuntas

Com foco na ampliagio de mercado e fortalecimento do potencial produtivo do Brejo
paraibano, produtores de Cachaga de alambique da regifo estudam a criago de uma
cooperativa para agrupar a produgio de varios engenhos. A entidade atuaria, em médio prazo,
como engarrafadora, unindo o excedente de produgio dos engenhos em uma (nica marca.

AintengBo com a criagio da cooperativa & de trabalhar agbes coletivas de mercado, bem como
aproveitar a produgio de pequenos engenhos, muitos deles ainda sem marca comercial. Para
0g engenhos com o nome consolidado no mercado, a cooperativa contribuira na realizagao de
compras coletivas, o que reduziria os custos do produto. Uma das idéias em andlise e a de
aproveitar a infra-estrutura existente na unidade produtiva de Cha dos Jardins para beneficiar a
produgao dos alambiques com a adequagfo de alguns equipamentos.

Os produtores integram o projeto de Cachaca de Alambique que atende a mais de 40
produtores do Brejo e Litoral da Paraiba e € desenvolvido pelo Sebrae/PB, Fiep, Associagéo
Paraibana dos Engenhos de Cana-de-agicar (Aspeca) e Sindicato das Industrias de Bebidas
em Geral da Paraiba (Sindibebidas), CNI e Procompi. Segundo Edilson Batista, gestor do
projeto, a cooperativa sera um passo importante para a consolidagéo do setor, com a
perspectiva de estimular mais negbcios e crescimento para a regiio.

Experiéncia Paraense - No dia 19 de margo, 0s produtores de Cachaga de Alambique na
Paraiba conheceram a experiéncia da Cooperativa dos Produtores de Cachaga do Oeste do
Parana (Copercachaga), que tem sdcios de 22 municipios, onde dos 35 associados 26
produzem cachaga de alambigue. Os produtores associados estdo concluindo os investimentos
para a aquisigio dos equipamentos e estrutura para o funcionamento da unidade
padronizadora do blend Quaty.

Além de criar e se associarem a uma cooperativa, os produtores passaram por diversos cursos
de capacitagdo, receberam consultorias tecnoldgicas e fizeram investimentos individuais para a
adequacdo de suas unidades produtivas.

Fonte: Agéncia Sebrae
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Fonte: www.investne.com.br/Noticias-Paraiba/produtores-de-cachaca-da-paraiba-discutem-criacao-
de-cooperativa - acesso em 15/05/2013.
Org.: Devid Wallas de Sousa Borges



ANEXO XXVI — Museu da Cachaca é inaugurado na cidade mineira de salinas —
Consumidor Moderno.

Museu da Cachaca & inaugurado na cidade mineira de Salinas - Consumidor Moderno

Escrilo por Paula Furlan
Séahb, 19 de Janeiro de 2013 09:50

A cachaga & uma das principais bases econdmicas da cidade mineira de Salinas. La sdo
produzidos cinco milhdes de litros da bebida & mais de 50 rdtulos sdo comercializados. A
chegada do Museu da Cachaga de Salinas ajuda a valorizar o trabalho dos produtores, que
comegaram a produzir a bebida no inicio do século passado e hoje concentra o maior nimero
de produtores de cachaga de alambigue do Brasil. Além disso, Salinas € a dnica cidade do
Brasil que oferece curso de nivel superior relacionado a esta bebida téo tipicamente brasileira,

a cachaga.

O museu esta instalado em um espago de 13 mil metros quadrados e custou R 4 milhdes.
Séo cerca de 1700 rétulos espalhados pelos mais de 10.000m? projetados pela parceria da
Secretaria de Estado e Cultura de Minas Gerais, com a Prefeitura de Salinas e a UFMG
(Universidade Federal de Minas Gerals). Além de poder conhecer os mais diferentes tipos de
cachaga os visitando poderdo usufruir de cursos e agdes educativas sobre todas as etapas da
producgao, desde o plantio da cana até a distribuicéo & o consumo responsavel.

Em 2012, Salinas recebeu o Selo de Indicagio Demografica pelo INPI, que agrega maior
valor &s marcas produzidas na cidade e garantem ao consumidor a origem do produto.
“Considerada a capital mundial da Cachaga, Salinas possul as condigbes climaticas e
geograficas ideals para a produgio da bebida com qualidade impar. Isso ocorre porque &
produzida de maneira tradicional, que, associada a fatores climéaticos (pouca chuva, calor) &
geograficos (tipo de solo, altitude), além de leveduras consideradas endémicas, faz com que a
bebida obtida nessas localidades tenha sabores & aromas diferenciados, enriquecidos pelo
envelhecimento em dormnas antigas de madeiras”, declara Cristiane Correia, gerente de
produgdo das Cachagas Seleta, Boazinha e Saliboa.
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Fonte: consumidormoderno.uol.com.br/vamos-as-compras/museu-da-cachaca-e-inaugurado-
na-cidade-mineira-de-salinas - acesso em 15/05/2013.
Org.: Devid Wallas de Sousa Borges



ANEXO XXVII- Producido de Cachaca de Alambique ¢é tema de encontro na UFPB e
recebe inscricoes até 23 de setembro

uni=ersia

Producao da Cachaca de Alambigque € tema de
encontro na UFPB e recebe inscricfes até 23 de
setembro

Evento sera realizado de 26 a 28 de setembro e vai discutir a melhona do processo de
fabricagio do produto

Produtores, pesguisadores,
especialistas, técnicos da indlstria
sucnoalcooleira e estudantes

U N [V E R Sl DADE interessados das diversas regites do

Pais sdo parte do plblico esperado no

FEDERAL DA Il Encontro Regional sobre Melhoria do
Processo de Fabricag3o de Cachaga
pA RA' BA de Alambique, que ocomera de 26 a 28

de setembro, no Auditério da Reitora
da UFPB (Universidade Federal da
Paraiba), em JoSo Pessoa. » Agenda:

R conheca os eventos promovidos pelas
As afividades volfadas para a aberfura do IES ) o . ]
Encontro comegam ds 14h30 do dia 26 de » Universia Livros: Mais de 200 livros
setembro para baixar gratis
» Siga o Universia Brasil no Twitter As
Estardo presentes no evento alguns dos inscricbes podem ser feitas até o dia 23
malores especialistas da area de setembro, na Coordenagio do

Curso de Quimica Industrial, no Centro
de Tecnologia da Universidade Federal da Paraiba (CT/UFPB). A ideia central do Encontro &
mostrar e transferir solugdes biotecnologicas que possam contribuir com a ofimizagdo do
processo de produgio de cachaga de alambique, além de implantar boas praticas de fabricagio
nos engenhos da Paraiba de forma a manter um ambiente produtivo inteiramente asséptico;
disponibilizar aos produtores linhagens ou cepas produtoras previamente selecionadas, isocladas
e bem caracterizadas geneticamente; melhorar a conducdo e monitoramento do processo afravés
da manipulagdo adequada de leveduras selecionadas; difundir tecnologias inovadoras na
producdo de cachaga artesanal de alambigue e conscientizar os produtores sobre a importancia
da qualidade total da cachacga para efeito de cerlificagdo. Estardo presentes no evento alguns
dos maiores especialistas da area, como Maria de Fatima Ventura de Almeida, do Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento; Cicero Eduardo Ramalho Neto, do Programa Genoma
Brasileiro/Coopersucar/Universidade Federal de Alagoas (UFALY; Jo3o Assis Scavuzzi Menezes,
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Fonte: www.agencia.ufpb.br/vernoticias.php?pk noticia=12874 — acesso em 15/05/2013.
Org.: Devid Wallas de Sousa Borges



ANEXO XXVIII — Historia e cachaca das cidades do Brejo paraibano sio destaques no
portal UOL

Histiria e cachaca das cidades do Brejo paraibano sio destagues no portal UOL

Escrito por COINF
Sex, 13 de Julho de 2012 10:26

Os moteiros do Brejo paraibance voltam a ganhar espagos na midia nacional O portal
UOL, um dos maiores do pais. fraz reportagem nesta quinta-feira (11) que destaca as
rotas “Caminhos dos Engenhos’.

A matéria, assinada pelo jomalista Eduardo Vessoni, ressalta que o Brejo é “destino
ideal para as fénas de julho, onde o visitante deve deixar a regido viciado por uma das
mais agradiveis opgbes turisticas e histémcas de toda a Paraiba™.

Vessom informa no texto que entre julho e agosto, quando a regido chega a registrar
temperaturas de até 12° o Brejo parambanc serve também de cendno para o evento
‘Caminhos do Frie’. Areia, Bananeiras ¢ Alagoa Grande sfio algumas das cidades que
recebem os visitantes com afividades como exposigdes de artesanato, apresentagbes de
danga e de grupos folclonicos, shows de formd pé-de-sema, oficinas culturais e passeios
comptulhasemmtamsengenhus]ocus “E a mistora de histonia e degustacio de
cachaca pelo interior da Paraiba™, escreve

Destaque — A reportagem da destague a cidade de Areia. “Pode parecer historia de
fazendeiro exagerado. mas bem longe da cobigada costa litorinea paralbana o viajante
mmﬂaummespmaﬂpmteuumshmqmmdm\mamhgmeﬂgenhmprm

de cachaca, casamo histdrico bem preservado e um clima de interior com direito até o
fnoznho serrano™, conta Vessoni.

Localizada no Brejo paraitbanc, formada por serras e vales, Areia € uma das principais
portas de entrada para os turistas. Esse pequeno mumicipio de 23 mul habitantes, que no
século 17 servin de parada de tropeiros que seguiam para o sertio nordestino, abnga um
belo conjunto arquiteténico declarado Patrimémie Historico Nacional em 2005, Areia
abniga os pnimeiros engenhos da Paraiba a contarem com magquinas a vapor.

Outro dade cunoso destacado pelo reporter € que essa cidade de tendéncias
abolicionistas antecipou-se 4 Lei Aurea e, dias antes, libertou os dltimos escravos que
trabalhavam na regido.

A presidente da Empresa Paraibana de Tunsmo (PBTur), Futh Avelino, ressalta que a
repercussio do evento na midia especializada & fruto das agbes do Governo da Paraiba,
que esta trabalhando no sentido de atrar a divulgacic espontanea dos wveiculos
especializados “Toda essa midia estd sendo feita praticamente sem custos para o
Governo”, enfatiza Futh Avelino.

A executiva informa que o jomalista veio visitar a Paraiba e teve apoio de todo o trade,
como o Convention Bureaux de Jodo Pessoa e Campina Grande, a Associagio Brasileira
da Industna Hoteleira (ABIH), o Sebrae, a Associacio Brasileira das Agéncias de

Viagens (Abav) e preferturas.

A  reportagem pode ser acessada me portal UOL, mo link
http:fiviagem.nol.com.br/ulinet/ 201 2/07/1 Liroteiro-caminhos-dos-engenhos-
mistura-historia-e-degnstacao-de-cachaca-pelo-interior-da-paraiba.jhim

Fonte:viagem.uol.com.br/ultnot/2012/07/11/roteiro-caminhos-dos-engenhos-mistura-historia-e-
degustacao-de-cachaca-pelo-interior-da-paraiba.jhtm - acesso em 15/05/2013.
Org.: Devid Wallas de Sousa Borges.



ANEXO XXIX — EUA reconhece cachaca como produto brasileiro

EUA reconhece cachaga como produto brasileiro

Escrilo por Assessoria de Comunicagdo Social do MDIC
Seg, 09 de Abril da 2012 12:53

Washington DC, EUA (9 de abril) — Os Estados Unidos vio reconhecer a cachaga como um
produto exclusivo e genuinamente brasileiro. O processo de reconhecimento foi iniciado
oficialmente hoje, em Washington, com a troca de cartas assinadas pelo ministro do
Desenvolvimento, Inddstria & Comércio Exterior, Fernando Pimentel, & o representante de
Comércio dos Estados Unidos, Ron Kirk.

A cerimdnia também contou com a participagao de Carlos Lima, diretor executivo do Instituto
Brasileiro da Cachaga (lbrac), entidade que redne fabricantes da bebida. Por seu lado, o Brasil
vai reconhecer como legitimamente americanos os uisques do tipo Bourbon e Tenessee.
&quot:E um desfecho importante para os dois paises de uma negociagdo que durou os Glitimos
dez anos&quot;, disse Pimentel durante o evento.

Além de garantir que se trata de uma bebida tipica e exclusiva do Brasil, o reconhecimento
vai permitir 4 empresas brasileiras venderem o destilado nos Estados Unidos apenas com o
nome de cachaga. Como a classificagao de bebidas nos Estados Unidos baseia-se na
matéria-prima de origem &, o rum & a cachaga sao produzidos a parlir da cana-de-agicar, e 0
rétulo das garrafas da bebida brasileira, desde 2000, deveria conter a expresséo “Brazilian
Rum” (rum brasileiro), sem permitir a diferenciagio dos dois destilados, dos seus parametros
fisico-quimicos e das suas caracteristicas sensoriais.

Os dialogos entre os EUA e o Brasil envolvendo a cachaga sdo antigos. Ha cerca de 40 anos
a bebida faz parte de tratativas entre o8 dois paises. O didlogo se intensificou na Gitima
deécada, justamente depois da obrigagéo de uso da expressao “Brazilian Rum” nos rotulos do
destilado brasileiro. As discussdes foram lideradas pelos Ministérios do Desenvolvimento,
Indistria @ Comércio Exterior (MDIC), da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA) e das
Relagbes Exteriores (MRE) e pelo lbrac.

Com a mudanga, a promogéo da cachaga no mercado americano podera levar em conta seu
carater tipico, tradicional. Também fica proibido o uso da denominagio cachaga por empresas
de outros paises. Em 2011, as exportages de cachaga foram US$ 17,3 milhdes para todo o
mundo. Desse total, US$ 1,8 milhdo, pouco mais de 10%, foi vendido para os Estados Unidos.
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Fonte: www.desenvolvimento.gov.br/sitio/interna/noticia.php?area=1&noticia=11440 — acesso em
15/05/2013.
Org.: Devid Wallas de Sousa Borges.



ANEXO XXX — BRASILEIRISSIMA: Cachaca é reconhecida como produto exclusivo
do Brasil.

BRASILEIRISSIMA

Cachaca é reconhecida como
produto exclusivo do Brasil

Esse reconhecimento abre o principal mercado do mundo para a
cachaca brasileira. Medida entra em vigor em abril

Uma reivindicagdo antiga dos
produtores brasileiros serd atendida
em poucos dias pelos Estados Unidos.
A partir do dia 11 de abril, o Brasil
podera exportar a cachaga para aguele
pais, como produto de origem exclu-
siva.

O secretario de Relagbes I nternacio-
nais do Ministério da A gricultura, Pecu-
aria e Abastecimento, Célio Porto, diz
que esse reconhecimento abre o princi-
pal mercado do mundo para a cachaga
brasileira. “E um passo importante para
a exportago de produtos de valor agre-
gado dessa cadeia produtiva. Abre para
a cachaca o mercado americano, usando
um nome tipico conhecido em vérias
partes do mundo”, ressaltou.

Por determinagio do pais, o produto
era vendido nos EUA como “Brazilian
Rum”. Com a nova regulamentago,
para ter o nome cachaga no rotulo, a
bebida deve ser obrigatoriamente pro-
duzida no Brasil e estar de acordo com
0s padrbes brasileiros de identidade e
qualidade.

Segundo o secretario da Camara Se-
torial da Cadeia Produtiva da Cachaca
do Ministério da Agricultura, Francisco

Facundo, essa & uma grande conquista
para os produtores da cachaga. “Gran-
de parte do que é produzido no Brasil
val para o mercado domeéstico. Com a
regulamentagdo dos EUA , ampliames
as chances de comércio no pais”, disse.
Facundo informou ainda que agora os
esforgos serdo voltados para o reconhe-
cimento na Europa. “O Brasil tenta, ha
alguns anos, o reconhecimento na Unido
Européia. Esse serd o proximo passo”,
finalizou.

Fonte: Jornal Nossa Cidade, Cambé/PR, 1 de margo de 2013, p. 5
Org.: Devid Wallas de Sousa Borges




ANEXO XXXI — Acordo prevé apoio para a cachaca

Acordo prevé apoio para a cachaca

0 tinico acordo comercial dia
visita oficial da presidente Dill
ma Rousseff aos Estados Unii-
dos, hoje, serd o reconhecimen-
1o da cachaca como wm produt®
exclusivamenie brasileiro. A be-
bida deixard de chegar ao mem-
cado americano como uma espé-
cie de ram. A contrapartida seri
o ingressono Brasil do bourbom,
o uisque de mitho, como bebidin
tipica dos EUA ¢ ndo mais comim
Scotch. Outros cinco acordos me-
nos pitorescos serdo firmados em
diferentes dreas, além de 14 em
Educagdo. A presidente desern-

hyepezronh ve e i @ITIONR 20M-
raniiadia o seste miinisEos, Al6m
e amRessopenposis. Convida-
dia por Diftma, 2 govermadioz do
Wi, Roszas Sy, j4 2
e:ﬂmmmﬁﬂtmﬂmm%ﬂﬁing
ton. A m&w i Ghiinmea, Wmas
anmHiG”, QEETEDI-SE,

@ oy cnzomen de Diilma
oom@presidont: americam, Ba-
etk Oy, hmv o) s
dic diuess Thowss. St © fncusko do
il [polifiics € dudo aomo
iy jpor ogporlis, & pers-
mmmww dos
mpsdizioss o @ Byl o mais

alentadoras

Niio 2 10a, Dilma decidiu reu-
air-se a portas fechadas com cer-
ca de 60 empresdrios brasileiros
logo 20 chegar a0 hotel onde estd
hospedada. Hoje, ela discursa-
ré duas vezes para esses homens
de negbeios — mas em piiblico e
diante também de empresdrios €
de autoridades dos EUA e de ou-
tros paises. No dltimo dia 3, de-
pois de ter adotado medidas pro-
{gcionistas, seu govemo langou
umnovo pacote de incentivos fis-
cais ¢ financeiros para a indhistia
nacional. (AF)®

Fonte: Gazeta do Sul/Politica, 9 de abril de 2012.
Org.: Devid Wallas de Sousa Borges.



ANEXO XXXII - Serra Limpa no Cordel (Cachaca Paraibana)

Serra Limpa no Cordel (cachaca paraibana)

Se voce aimds nao conhece
A historia da cachaca
Lhe apresento umsa agora
Pura, limpa e sem jaga

A melhor da Paraiba

Que ate o mel de tubiba
Jumto dels perde a graga

No ano noventa e dois
Foi quando ela nascen

E hoje com quinze anos
Com palhardia crescen
E com muits competéncia
Transformou-se em

.

Daguele que a conhecen

Foi sen bergo a fazenda
Imaculsda Conceicio
Perto de Duas Estradas
Utna bela regidio

Denais de Piiritt
Pegue a estrada e suba
Qe vocé acha entdio

Seu idealizador

Foi Antonio Virgulino
Homem de mmita visdo
Muito senoo & Db tindo
Diz que 50 tem o Mobral
Mas possui um cabedal
Talentoso e nmite fing

Caloulou os pros & comtras
Inmvestin na qualidsde
Acreditou em s mesmo
Empenhou-se de verdade

E haje colhe os louros
Transformados em fesomos
Pra sua felicidade

0 preqo era mmto baimo

Da cachaga antigamente
Tinha o nome de aguardente
Sen Antomio isso nmodoa

E com 550 desperton

A producio concomente

Ele plants sua cana
Do modo mais namoral

Sem usar produs quinico
50 esterco de curral

Cama de galinha tem
O vinhoto entra tambeém
Sem nada artificial

O corte & m=mmal
Tambeém nio se faz queimada

Se tiver uma brocada
E retirada na hora

Ha moends & colocado
E depois numa esteira
Sagne toda a bagaceira
E s3i mdo tritarado

O que mais impressiona
De todo equipamento

E o pemico do bod

Pra fazer sanesmemnio
Pois quando o boi faz xixi
Eles retiram dali

Pra ndo ficar a0 relento

0 caldo sai da moenda
Peneirado e filirado
Em tabos de PVC

Para as dornas é levado
Depois da fermentacio
Vi para a destilagio
Tudo bem monitoradoe

Em alambiques de cobre
E fiita a destilagio
Primeiro vem a cabega
Deapois vem ¢ coragio
Que & a cachaga pura

0 produto de finura

Pra nossa apreciagio

A cabegada nio presta

E alto o teor alcoolics

E queims que s0 pimsnts
Mas serve para lavar
Garrafa esterilizar

E limpar a ferramenta

A cauda que é o final
De tods a destilagio
Por conter &5 impamezas
Mas sarve de adubacio
Hada & desperdigado
Tudo & aproveitado
Tudo tem sua fimgio

Dia gosto ir a0 enpenho
Uma visita fazer

Ver suss instalagdes

E umeas deses beber

Ver um belo patrimomio
Montade por sen Antonio
Qe lhe atende com prazer

Dasculpe se ainda nio disse
0 nome dessa cachaga

Sen nome & SERFA
LIMPA

Ja comhecida na praga
Concorrendo ate demais
Com as de Minas Gerais
Sem fazer mmita pirraga

La & mdo bem Hmpinho
Dimito bem orpanizado
0 pessoal de trabalho
Todo umiformizado

Tem até lsboratorio

Ao lado do escritorio
Com bom gosto equipado

Ia sala da casa sede

Ha parede pendurados
Exibidos com orgulho
Tem varios certificados
De entidades diversas
Por este paks dispersas
Pelos titnlos conquistados

Dios prémios que receben
Ja & hexa-camped

54 do TOP OF MIND
Também de inovagio
Cue a FINEP outorgon
Pois tudo que conguiston
Foi com mmita devogio

Seu Antonio Virguling
0 respeito conquiston

A hissoria da cachaca

Ma Paraiba nmdon

Cue o Governo do Estado
Hum gesto muite cusado
O imposte até baiuow.

A SERRA LIMPA E BOA
Ela ndio lhe ds ressaca
Mumnca mais beba 3 toa
Para nio cait no chio
Chegar em casa durio

E agradar a patroa

Se sepurem o= MINETos
Apora temos padrio

Mos tambem temos cachaca
Do tipo exportacio

0 esTangeiro gue provou
Depois de beber falow:
Is50 & mesmo wm “trem
hiag™

Varios engenhos estio
Imvestindo na cachaca
Melhorande a qualidade
Com esmerny & NNita Taga
Qe um dia vamos wer

Em fimos bandguetes ter
Alznem tomando ums taga

Pra se ter um diamante

S0 encontTa quermn Farimpa
Eu encerro aqui dizendo
Qe cachaca mais supimpa
Entsio aceite o comvite
Erpa sua taga e grite:
VIVA ANOS5A SERRA
LIMEPA!

Joio Pessoa, 051172007
Petronilo Pereira Filho
Bancirio aposentado
Enviado pelo autor ao site
recantos das letras em
18/03/2009

Fonte: www.recantodasletras.com.br/cordel/1492822 - acesso em 28/05/12013.
Org.: Devid Wallas de Sousa Borges




ANEXO XXXIIT - CORDEL: SERRA LIMPA PARA SEMPRE

CORDEL: SERRA ILIMPA PARA SEMPRE

Caros amigos lettores
Hoje aqu venho falar
De uma incrivel cachaga
T30 famosa e popular,
Eu falo da Serra Limpa
Qe 56 sabe agradar.

Tudo comegou com wm homenn,
Sen Antonio Inacie

Um mestre inteligente

(e bnlhou pelo caminho
Coragem para cniar

Algo melhor que o vinho.

Fez surgir oo nosso mmundo
A cachaca semra limpa

Chie € a melhor do Brasil
E uma escolha minha

E do povo brasileiro
Ilelhor por ser nordestina.

Pois & em Duas Estradas
Cme esza cachaga & ferta
E vencedora total
Nlnitos prémios foi elata
Um motive dela ser

A cachaca muais perfedta.

Fabnicada com cannho

E respeito 3 natmeza

Essa e a serra himpa
Cachaca de uma beleza
Sem conservantes nenhum
Melhora sua destreza.

Serra hmpa & gemal

Boa e nio da ressaca

Sem dirvida é a melhor
Com maior nome na praga.

Eu mdico & recomendo
Beba com moderagic

Pois beber nma senra lompa
56 faz bem ao coragio.

Pense nmuma pinga boa
Até o papa ganhou

Palaz mdos de wm

importante
(e o parabenizon.
Vivemos a expenéncia
Dee vizitar o engenho
Conhecemas o trabalho

Die esforgo & empenhao.

Cito logo o professor,
0 Tal de Dievad Wallas
Cue den miciativa
Diesza viajem armumada
Chue unto com nos
almos

Tambem fez uma
pesqusada.

Bom demans ter ido 13
Para ver o grande lar
Da cachaga serra hmpa

Boa e popular.

Show de bola a recepgdo
Do proprietanc dela

Seu Antomo & t3o legal
Por zer bem dono
daquela.

Parzbens a zeu Antomio

E o que nos desejansos
Pois com ele nos
CrEsCemaos

Someos melhores no ramo
Bons em fabncar cachaga
(e zanha prémo todo
ano.

Mhuito boa a Serra Limpa
Cue far bem por merecer
Ser uma tic premuada

A melhor para beber.

Izso é a Semra Limpa

Chie deses muito suave

E a que ndo da ressaca
Crue mal dela mnguem fale.

Vocé pode procurar

Crue nio encontra jamais
Cachaga que chepue aos peés
Do que a sera limpa faz.

Bem por aqui &u encero
Este singelo cordel

Crue & wma homenagem
Pra cachaga que & mel
Um dem herdado para o
homem

Doado por Dens do cen.

EEMVALRD RESENDE DA SIVA.
(Belatorio de Trabalho
de Campo, EEEEFM
“Sagradoe Coracio de
Jesus” —Duas
Estradas/PB, Ouinbro
de 2012).

Fonte: (Relatorio de Trabalho de Campo, E.E.EF.M “Sagrado Coragdo de Jesus” — Duas
Estradas/PB, Outubro de 2012, Autor do Cordel: Erivaldo Resende da Silva).
Org.: Devid Wallas de Sousa Borges.



ANEXO XXXIV- Centro de exceléncia promove oficina de Producio de cachaca de
Alambique

Centro de exceléncia promove Oficina de Producio de Cachaga de
Alambigue

Da Bedagiio - Fodrigo Maciel Meloni Foto: Eeproducio — Instragdo - 23/04/2013 - 05:03

ATCY). da
Universidade de 5&0 Paulo (USF). comeca no dia 11 de maio de 2013 uma Oficina de
Produgdo de Cachaca de Alambique. Com o objetivo de capacitar o alino para trabalhar
e gerenciar processos de produgdo de cachaca de alambique, com &nfase na qualidade
quimica e sensorial da bebida e nos aspectos ambientais relacionados & fabricacio. o
curse busca mostrar ao aluno a pontos como a Importincia socio-econdmica e cultural
da cachaca.

Temas como a apresentacdo das exigéneias legais para a construgdo e fincionamento de
um estabelecimento produtor e acondicionador de cachaga, abordagem das principais
etapas do processo de fabmcagdo da cachaca de alambique, com detalhamento das
praticas empregadas desde o cultive da matétia-prima até a produgio da cachaga e sen
respectivo ammazenamento, aspectos relacionados a qualidade gquimica e sensorial da
cachaca.

O programa da oficina consta das segmintes aulas: (1105 - A cachaca: aspectos
histémicos, econdmicos e legslagdo); (2305 - Cultive da maténia-pnma e producio da
cachaga (primeira parte) e 08/06 - Producdo da cachaca (segunda parte) e 15/06 - Aula
pratica — Producdc na fibrica da EsalgUSP. O doutor André Picardo Alcarde —
Professor do  Departamente de  Agroindastma, Alimentos e  Nutmgdo
(LAN/ESALQ/USP). com atagio na area de tecnologia da produgio de agicar e de
etanol e das fermentagdes alcoolicas para a produgio de bebidas fermentadas e
destiladas; e o doutor Leandro Marelli — Pos-doutor pela USP, com estudos
relacionados a Tecnologia de Bebidas e Controle de Qualidade em Bebidas Alcodlicas.
Autor de artigos sobre qualidade quimica e semsomial da cachaca publicados em
peniddicos e congressos cientificos naciomais e intermacionais. Jurade do Fanking
Playboy de Cachagas 2011, atmande como convidade de diversos encomtros
relacionados a qualidade gquimica e sensonal de cachaca mindstram o curso.

Fonte:http:/agro.olhardireto.com br/noticias/exibir asp?noticia=Centro_de_excelencia_
promove Oficing_de Cachaca_de AlambigueSeid=5082

Fonte:agro.olhardireto.com.br/noticias/exibir.asp?noticia=Centro_de excelencia promove Oficina d
e Cachaca de Alambique&id=5982 — acesso em 28/05/2013.
Org.: Devid Wallas de Sousa Borges.



ANEXO XXXV: CONHECA A FAMILIA DE PRODUTOS.

Conheca a familia
de Produtos

CACHACA

RRA LiMpa:

Fonte: www.serralimpa.com.br, acesso em 13/03/2013.
Org.: Devid Wallas de Sousa Borges

ANEXO XXXVI - Cachaca. Agora também com sotaque americano.

CUTURA

Cachaca.

Agora também com

sotague americano :

A bebida, col de odas as
class E

e abril, no
Enfim, um

POR DANIEL RUBENS PRADO

Fonte: Revista Fiat (Cultura), s/d, p.48-49.
Por: Daniel Rubens Prado

Foto: Ignacio Costa

Org.: Devid Wallas de Sousa Borges.



ANEXO XXXVII — Brava cana brasileira.

MUKDCRAT

Brava cana brasileira

Voltado inicialmente para a indUstria
de cana-de-aclicar, 0 motor Iveco FTP
Cursor 8 E-100, projeto em desenvolvi-
mento pela FTP industrial, é uma inova-
ao que utiliza etanol como forga motriz
para diversas aplicacbes nesse segmen-
to e que viabiliza a operacdo de “inds-
trias verdes”, sendo uma solugdo vidvel
para diversas formas de transporte que
até hoje operavam exclusivamente a
diesel. Sio inimeras as vantagens para
o setor de cana-de-agucar, entre elas, o
uso de uma fonte de combustivel 100%
renovével para neutralizar as emissoes
de COZ que sao absorvidas pelo culti-
vo da cana-de-aglicar. O transporte, o
armazenamento de combustivel e toda
a logistica sao simplificados, ja que serd
utilizada a propria estrutura j4 existente
nas usinas. A inddstria sucroalcooleira
56 tem a ganhar, tanto ecoldgica quan-
to economicamente, j& que com © uso
do Iveco-FTP Cursor 8 E-100, o preco do
etanol pago pelo produtor é menor que
© prego médio do diesel vendido a gran-
des consumidores.

Outro destaque , desenvolvido no
Brasil, com o apoio institucional da
Unido da Indistria de Cana-de-Agticar
(UNICA), ¢ o Iveco Trakker Bi-Fuel Eta-
nol-Diesel, apresentado pela Iveco, FPT
Industrial e pela Bosch, na Agrishow
2011, a maior feira de agricultura no
Brasil, realizada em Ribeirdo Preto. O
protétipo Iveco Trakker Bi-Fuel foi cons-
truido sobre a estrutura de um veiculo
6x4 e possui peso bruto total combina-
do de 63 toneladas, equipado com um
mator Cursor 9 de 360cv com ‘common-
-rail'. O veiculo pode ser utilizade em
diversas atividades tipicas do setor ca-
navieiro, como por exemplo, o trans-
porte articulado de vinhaca durante as
safras. O caminhio tem dois tangues
de combustivel (um para etanol e outro
para diesel), contando com uma cen-
tralina que faz a gestao dos dois com-
bustiveis, uma bomba de pressao para
o sistema a etanol e um sensor lambda
no coletor de escape. O etanal é injeta-
do diretamente no coletor de admissio,
durante a fase de admissdo. Depois da
fase de compressao, o diesel & injeta-
do para promaver a combustao. Nao &
necessdrio qualquer tipo de aditivo ou
anti-detonante. Até agora a proporgio
40%-60% de etanol e diesel, reduziu em
6% s custos dos combustiveis tradicio-
nais, nas atividades inerentes a industria
sucroalcooleira.

pura, e na forma de caipirinha mundo
afora, agora ¢ oficialmente um produto
original, reconhecida como genuina e le
gitimamente brasileira.

Em contrapartida, os brasileiros pas
sam a diferenciar o uisque escocés (&
base de malte), do mais famoso destilado
norte-americano - o Bourbon (destilado
de milho). Para selar o acordo em gran.
de estile, a presidente Dilma presenteou
Barack Obama com uma edigao especial
de cachaga envelhecida. A preciosa edi
0 vem com armagio em prata e ouro,
e ainda & cravejada por mais de 200 brl
Ihantes e um diamante. Deve dar do até
de abrir,

Depois de anos de negociagdo, esse
brinde bilateral tem tudo para facilitar a
cetificagdo da cachaga pela Organizacao
Mundial do Comércio (OMC) € 0 seu re
conhecimento em todo o mundo. Antes
do acordo, qualquer norte-americano
qQue procurasse uma garrafa de nossa
cachaga nos Estados Unidos encontraria
estampada no rétulo a designagao “Ara
zilian Rum”. Apbs o encontro, ficou claro
que, de agora em diante, nossos amigos
de lingua inglesa, e demais idiomas, te-
rio que aprender a falar e, principalmen
te, a beber cachaca sem sotaque. E nds,
faremos o mesmo o Bourbon, como
os cowboys do Texas nas terras do Ten-
nessee. Ou, do Kentucky.

500 ANOS DE CACHACA

Conhecida por mais de 400 nomes
aguardente, pinga. suor do alambique,
danada, veneno, remédio, elixir, purinha,
‘marvada’, estoura-peito, canjibrina, ca
ninha, branquinha, da boa, bagaceira,
dgua-que-passarinho-ndo-bebe... - a ca
chaga tem uma histdria que se confunde
com a histéria do Brasil. Com uma tra-
jetdria de mais de 500 anos, a cachaga
surgiu nos primérdios da colonia, quande
0s escravos acidentalmente colocaram o
caldo da cana em um tacho e o levaram
ao fogo, para obter 0 melado. Um belo
dia, exaustos de tanto trabalhar, resolve-
ram dar uma trégua e acabaram deixando
o melado muito tempo no fogo. Acabou

passando do ponto e, para ndo serem re-
preendidos, esconderam o produto. No dia
seguinte, depararam com uma outra e sur-
preendente substancia. O melado havia
fermentado. Para tentar disfarcar o etro,
misturaram o melado fermentado com o
novo e levaram ao fogo mais uma vez. O
melado fermentado, que na verdade era
dlcool, evaporou e formou goteiras no teto
do engenho. A cachaga, recém-descoberta,
pingava do teto e, a0 cair nos escravos,
que experimentaram aquele liquido que
escortia por suas faces sofregas, deixava
-0s alegres ¢ bem dis| S para o tra-
balho duro. Além de fazer com que eles

esquecessem as angustias e dores vividas
no duro regime escravo. Aquilo passou a
Ser rotina. As mesmas gotas, vez ou outra,
também cafam sobre o lombo ferido dos
escraves, 0 que ardia muito. Dai, vem, se-
gundo os pesquisadores (provavelmente
s a terceira dose), a denominagdo de
ua ardente”. Pode ser lenda, mas esta
€ a versdo das rodas de bar

Com o passar do empo, 0 processo de
fabricagdo da cachaga foi se aprimoran
do e a bebida espalhou-se por todas as
classes soclais. Hoje, a cachaga tem re
conhecido seu papel na histdria do pais e
€ parte integranie da cultura e da econo-
mia nacional. Seus adeptos espalhados
pelo Brasil contam-se aos milhdes, ndo
importa aonde vocé vd. Seja num tosco e
original botequim de esquina, seja num

Acachaga
ganha sabor
requintado
coma
guarda em
barricas

Fonte: Revista Fiat (Cultura), s/d, p.50-51.
Org.: Devid Wallas de Sousa Borges.




ANEXO XXXVIII - Disponiveis colhedoras de cana A4000 e Série A8000.

CULTURA

Marcos Vinicius
explica 8
methor forma:
de saborear a
cachaca

MUNDORAT

restaurante de fino couvert, ela es-
lard a sua disposico. Numa taca de
cristal, ou num legitimo lagoinha, o
nome mineiro para copo americano,
A gostosa descerd, como disse Jean
Paul Sartre ao virar uma lambada, em
Ouro Preto, comme il faut. O filésofo
entendet (¢ bebeu) o espirito da coisa,

A BOAE ‘DA ROCA'

Existem vrias formas de se apre-
ciar a cachaga, Pura, gelada, em drin-
ques, ¢ até com gelo (que os onodoxos
abominam). tal como se bebe uisque.
Cada um tem um jeito preferido de
consumi-la. Uns em doses homeo

conhecer uma cachaga “da boa”, ela
deve ser bebida pura e aos poucos, sa-
boreando cada gole, sem pressa e com
bastante respeito. *Primeiro, vocé tem

que observar o rétulo — procedéncia,
informages do produtor, teor alcodli
co ¢ envelhecimento. Depois, é preci-
s0 sacudir a garrafa para observar o
rosdrte, que sdo as bolhinhas que se
formam dentro dela. Bolhinhas que
devem desaparecer em 15 segundos
Quando a cachaga é boa, vocé pode
sentir o aroma, o cheiro de cana ou
cheiro do tipo de tonel onde ela foi
envelhecida®, explica Marcos Vinicius
Duarte, especialista no ramo e dono
da Cachagaria Nacional (wwiw.cacha
carianacional.com.br), loja virtual que
vende mais de 500 rétlos da bebida,
Mas que figue claro: como todo bom
crente, o apreciador da cachaga de-
gustard a danada, adornada pela md
gica informagdo de que ¢ *da roga”

SANTO REMEDIO

Dos maleficios da danada, a maio-
ria das pessoas jd estd cansada de sa-
ber - acidentes de transito, vieléncia
familiar, cirrose, pancreatite, atrofia
cerebral, anemia, entre outros males.
Mas o que pouca gente sabe ¢ que, se
for consumida com parciménia, traz
beneficios nao sé para o corpo, como
também para alma, Seus beneficios
medicinais eram reconhecidos desde
0 tempo em que os senhores de en-
genho a serviam, parcimoniosamente
embora, aos escravos, para lhes dar
mais vida, dnimo e resisténcia. Até
hoje, a cachaga é usada e considerada
come remédio por vdrias pessoas no
Brasil. Para potencializar seu poder de
cura, as vezes a misturam com limio
e mel, tiro ¢ queda para acabar com
gripes e resfriados: “Uma dose didria
por exemplo, pode proporcionar pre
vengao de doengas corondrias, € anti-
coagulante, um étimo digestivo, além
de trazer longevidade ¢ ainda reduzir
o estresse”, diz, brindando discreta-
mente, o especialista Marces Vinicius.
Satid

PS. Mas atengdo: jamais dirjia depois
de beber.

Disponiveis colhedoras de cana
A4000 e Série AB000

A Case [H disponibiliza no Brasil trés
opgées de colhedoras de cana, a A4000
e a série AB000, nos modelos AB000
(pneus) e ABBOO (esteiras). A A4000
inaugura uma nova categoria de colhe-
doras de cana com sua bitola de 1,36
m que viabiliza a colheita mecanizada
em dreas plantadas com espagamentos
reduzidos a partir de 1,0 m. A maqui-
na & também uma alterativa para au-
mentar o rendimento das colhedoras
convencionais, pois em dreas pequenas,
pulverizadas e com baixo rendimento

agricolas, as colhed

o desempenho das maquinas e a ren-
tabilidade da operacio de colheita no
canavial. As novidades incluem um
novo software de controle do consumo
do combustivel conhecido como Smart
Cruiser, além de melhorias no sistema
de arrefecimento da caixa do motor, no
sistema de controle automtico do cor-
te de base (auto tracker) e em alguns
itens de seguranca das maquinas. Dis-
ponivel nos modelos AB0OD (pneus) e
ABB0O (esteiras), a série traz 0 motor
Case IH €9, fabricado pela Fiat Power-

acabam sendo subutilizadas.

Ja as colhedoras de cana-de-agucar
da Série ABOOO ganharam um pacote
de atualizacio em 2012, melhorando

Com sew dial de Pesquisa &

train (FPT), que fomece
motores para todas as montadoras do
grupo FIAT, incluindo a Case IH, que j&
possui tratores e colheitadeiras de grios
equipadas com os motores FPT.

cana localizado no Brasi, a Case

it pa
H atende & crescente demanda por maquinas com tecnologia embarcads

51

Fonte: Revista Fiat (Cultura), s/d, p.52-53.
Org.: Devid Wallas de Sousa Borges.




ANEXO XXXIX — VALE VERDE - QUE TE QUERO VERDE.

exemplares, incluindo um da Pelé Ca.
ninha, cachaga dedicada ao mineirode
Teés Coragdes pela conquista da Copa
de 58. Essa cachaga saiu do mercado
a pedido do jogador, para ndo ver seu
nome ligado a bebida. Dessa batalha
restaram apenas cinco garrafas, das
quais uma estd exposta no museu. “0
Vale Verde ¢, sem diivida, um dtimo
lugar para o lazer, onde visitantes de
todas as idades podem descansar em
um ambiente de preservagao ambien
tal e desfrutar de momentos inesque
civeis™, ressalta Naiara Corréa, geren

te de marketing da empresa.
0 cuidado com a natureza e a pre
servagio ambiental também estdo pre
es em todas as etapas de produgio
da cachaga Vale Verde. A dgua, utiliza
da para lavar a cana, passa por uma
estagio de tratamento ¢ ¢ reutilizada
para irrigagio dos jardins. O bagago é
utilizado para alimentar as caldeiras,
condicionar o solo, alimentar os ani
mais e, ainda, como forro para os vi

sents

Luiz Otdvio Pdssas Gongalves é empresirio
& produtor da cackaca Vale Verde

produgo, a cachaga, J4 condensada,
desce para o resfriador final ¢ ocorre
um corte em rés fragdes, chamadas de
cabega, coragdo ¢ cauda. A inica parte
que pode ser consumida ¢ o coragdo.
Acabeca ¢ a cauda, nawralmente des-
cartadas por produtores, no Vale Verde
transformam-se em combustivel para

veiros das aves. Em uma das ctapas de  os velculos internos do parque. Il

Mais do que visitar, agora a Vale
Verde sera um lugar para morar

Com prajeto do conceituado arquiteto mineiro Gustavo Penna, o Ecovillas
Vale Verde é o mais novo empreendimento do Grupo Vale Verde. Inaugu-
rado em maio, o Ecovillas compreende um condominio de 368 lotes e um
niicleo hoteleiro com centro de convencdes, que deve ser lancado até o final
desse ano e entregue até a Copa do Mundo de 2014. O empreendimento
contempla uma série de atrativos como trilhas, mirantes, arena para even-
tos culturais, concertos ao ar livre, dreas para recreagdo infantil, postos de
observagio de passaros e parques de esculturas. Localizado ao lado do Vale
Verde Alambique e Parque Ecolégico, a dez minutos de Betim e a 30 minutos
de Belo Horizonte, o Ecovillas "¢ um empreendimento de luxo, diferenciada,
que vai absorver executivos das muitas empresas instaladas na regiao, que
ficam heras no transito para deslocar de casa para o trabalho e do trabalhe
para casa®, disse José Renata Araujo, diretor comercial do empreendimento,

MO

Fonte: Revista Fiat (Cultura), s/d, p.54-55.
Org.: Devid Wallas de Sousa Borges.




ANEXO XL - Cachaca vai bem com tudo: Primeiro, uma branca. Depois, uma
amarela. Para fechar, um licor da aguardente. A bebida pode acompanhar varios pratos
e, como os vinhos, tem carta e até copo certo!

Fonte: www.revistacasaejardim.globo.com, acesso em 18/06/2013.
Org.: Devid Wallas de Sousa Borges



ANEXO XLI - MUSEU DA CACHACA REUNE MAIS DE SETE MIL GARRAFAS
EM CATANDUVA/SP: Ja imaginou um local com sete mil garrafas de cachagas, de
variados paises e épocas? Na regido noroeste paulista, Catanduva (SP) sedia um "Museu da
Cachaga", que fica dentro do Engenho Santo Mario, onde sdo produzidos por ano 30 mil litros

da bebida, o acervo € o maior do Estado de Sdao Paulo e um dos maiores do Brasil.

- o - YA & :
A i i :
Fonte: www.gl.globo.com, acesso em 18/06/2013.
Org.: Devid Wallas de Sousa Borges.



ANEXO XLII - YES, NOS TEMOS CACHACA: Reconhecida, cachaca quer
conquistar o norte-americano: Chega de “brazilian rum”. A partir de 11 de abril, a cachaca
passa a ser chamada como tal, reconhecida no mercado norte-americano por lei como bebida
genuinamente brasileira. Os produtores ja comemoram, e esperam ganhar mercado, embora

acreditem que o sonho de conquistar o Tio Sam vird no longo prazo.

200 milhoes
de Utros produzidos.
Cerca de 60% da
produgdo naclional,
que & de 420 milhdes
de ltros/ano

| Faturamento QR BEMEIEDD

YES, NOS TEMOS CACHACA!

116 mil empregos diretos
e300 milindiretos

Total de alambiques R Eale]y]
e

FOMTE: [MAG MW AL CIEANC /MINISTERID DAAGRICULTUANSIHOBERICAS MG

EDITORIE DEARTE ° 0 TEF"P0

ouTrm——

45% CURTOSIDADES |
- =ile . S3o Paulo :
Domina A produgdo é de *""'E":EEE'“U 4
P~ maior produtor
86% 1,3 bilhao 12% da cachaca
do mercado de Htrosfano, T0% Bernambicn artesanal de
brasiletro de Industrial (aguardente alambigue
destilados de cana) e 30%, da ah
(*J1ndustral & artesanal forma artesanal 11% e ddife
Ceara Estadual de
Certificagdo de
Cachaca
., 8% Artesanal de
Rio de Janeiro Alambique
tem hoje 276
+ 0 mercado internacional ainda & dominado pela . 8% marcas de
aguardente de cana, ou cachaga industrial Minas Gerals cachacas
o cernificadas
* E o terceiro destilado mals consumido no mundo . 8% * As regites
e Goids Morte,
+ Os principals destinos sdo Alemanha, Italia, b lequitinhonha
Portugal e Paragual. . L% e Rlo Doce
. Golads concentram
# O volume de exportacbes tem crescldo 30%: ao 2% cerca de 63%
ano, porém alnda & muito pequeno. O Brasil E ] Paraib da producdo
exporta apenas entre 1% e 2% de toda a cachaga b mineira
produzida, principalmente, a industrial ® 2% o
Bahia

Fonte: www.jornalmontesclaros.com, acesso em 18/06/2013.

Org.: Devid Wallas de Sousa Borges.




ANEXO XLIII - O ranking das melhores branquinhas do Brasil

O ranking das melhores branquinhas do
Brasil

Reunimos um comité de feras para degustar, as cegas. cachacas ndo-
envelhecidas.

Marcos Mogueira - Foto: Eduardo Colesi 12h? Tmin. 13/09/2011

Fonte:www.vip.abril.com.br/boa-vida/cachaca/o-ranking-das-melhores-branquinhas-do-

brasil/, acesso em 18/06/2013.
Org.: Devid Wallas de Sousa Borges.



ANEXO XLIV - Marvada Pinga (Inezita Barroso)

Marvada Pinga (Inezita Barroso)

Com a marvada pinga

E que eu me atrapaio

Eu entro na venda € ja dou meu taio

Pego no copo e dali mun saic

Al memo eu bebo

Al memo eu calo

50 pra carregar € que en db trabaio

Oila

Venho da cidade e ja venho cantando

Trago um gamrafic que venho chupando

Venho pros caminho, venho trupicando. xiffando os barranco. venho cambetiando
E no lugar que eu caio ja fico roncando

Oila

O mando me disse, ele me falo: "largue de bebé, pego por favs"
Prosa de homem mmea dei vald

Bebo com o sor quente pra esfriar o cald

E bebo de noite € pra fazé suadd

Oila

Cada vez que en caio. cale deferente

Meago pa tras e calo pa frente, caio devagar. calo de repente. v6 de cormipio, vo
deretamente

Mas sendo de pinga. eu cale confente

Oila

Pego o gamrafio  ja balanceio que € pa mor de vé se ta mesmo cheio
Nao bebo de vez porque acho feio

No primeire gorpe chege inté no meio

No segundo trago € que en desvazeio

Oila

Eubebo da pinga porgque gosto dela

Eu bebo da branca. bebo da amarela

Bebo nos copo. bebo na tijela

E bebo temperada com cravo e canela

Seja quarque tempo, val pinga na guela

Qila

E marvada pinga!

En fiil numa festa no Rio Tieté

Eu la fin chegando no amanhecé

Ja me derc pinga pra num bebé

Ja me derc pinga pra num bebé e tava sem fervé
Eu bebi demais e fiquel mamada

Eu cai no chio e fiquei deitada

Al en finl pra casa de brago dado

Al de brago dado, ai com dois sordado

Al mmuto ohngado!

Fonte:http://letras.mus.br/inezita-barroso/67242/
Org.: Devid Wallas de Sousa Borges.



ANEXO XLV - “Em franca expansao”

JORNAL DA CIDADE, 25 a 31 dejanzimdezﬂlll

2 | Atualidade

TREVI STA Giovanni Vioti

O Brasil é o quarto mercado no
mundo em bebidas destilad:

- Em franca
exXpansao

Bebidas destiladas representam uma grande fatia do mercado brasileiro, com destaque para a tradicional cachaca

Produzindoas melhores cacha-
cas artesanais do pais, Minas
Gerais aposta na qualificagio
de quem produz

é04' mercado no mundoneste  osequipamentosporoutrosmais  cachaga especial para gastrono-
o A cachacarep d edemelhor qualida-  mia. Apostamos também no re-
809% doseter, doaindus- de. Af diversificagdo  posici da marca, com
trializadaeaartesanal. Acachaga  no mix de produtos, hoje temos,  um trabalho de marketing e pu-
artesanal dealambiquerepresen-  além de diversas variagoes da  blicidade, explorandoas diversas
ta30%domerca-  bebida, produtos que somamao  alternativas no uso da cachaga,

ena diversifica- texto do, cerca de 540
¢do do mix de Cris Miranda milhdes de litros
produtos. Nesta produzidos por
entrevistaaoJORNALDACI-  ano, Depoisdacerveja, acachaga
DADE, o Chcmtiis | b8 ecstiidabihick clobnilics bai:

Vioti, presidente da Cachagas
Pendao, dd um panoramasobre
o mercado e os planos da sua
empresa para 2013. Confiraa
seguir.

1DADE Gomo

esta hoje 0 mercado de bebi-
das destiladas?
IOVAN! Mantendo o
ritmo de crescimento. O Brasil

consumida no Brasil.

Minas Gerais produz as me-
lhores cachagas artesanais. O
que a empresa do senhor vem
fazendoparafazer parte desse
mercado competitivo?

Buscamos qualificar nossos
profissionais e implantar uma
filosofia de padronizagdio e qua-
lidade da bebida. Substituimos

segmento, como exemplo, kits,

PERFIL

sejanagastronomia ounacriacio
dedrinks.

O senhoradquiriua Cachagas
Penddo em 2011. A sua atua-
¢do é na drea de informatica.
Por que o senhor resolveu in-
vestir nessa drea?
Estédvamos pensando em di-
versificar os negocios, ja ti-
nhamos alguma coisa na drea
de agronegacio, dai apareceu
oportunidade de aquisigdo da
marca. Depois de analisarmos,
entendemos que seria uma boa
oportunidade e um bom desafio
fi uma marca pouco

hecida em uma marca con-
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ceituada e respeitada no Brasil
enomundo. Além de tudo, tra-
ta-se de um mercado em franco
crescimento, com boa posigio
noBrasil e nomundo, com mui-
to a se conquistar ainda, e mais
oportunidades com a Copa do
Mundo, que o torna bastante
atraente.

A Cachagas Penddo vem ga-
nhando destaque no merca-
do nacional. Quais foram as
agdes implementadas para
chegar a esse patamar?

Contratagio de profissionais
capacitados; investimento em
treinamento dos jd existentes;
busca da qualidade, padroni-
zagdo e melhorias do produto.
Também ap pesqui-

Agora, o objetivo da emp

g
a
a
2
5
a

v

é conguistar, cada vez mais, 0
T 4

exigentes palad:
Além da tradicional carvalh
T

L ji que quetambémpode
abrinaté itorioem Mia- | comp danos-
mi, nos Estados Unidos? sacozinha, bem comoserusada
Faz parte do planejamento es-  noseu preparo, como aconte-
tratégico da empresa abrir mais  ceu no Festival de Tiradentes,

espago no mercado interna-
cional, Dai, além dos prémios
conquistados no exterior, que
além de atestar a qualidade dos
nossos produtos, coloca-os em
evidéncia nesses mercados, era

ja em duas edigoes 2011 e
2012, bem como no Cachaga
Gourmet de 2012, escolhida
pelo piblico como a melhor
cachaga do Festival.

necessario estar mais p:
dos clientes externos e aprovei-
taroadventoda CopadoMundo
que ird atrair muitos turistas. £
umaoportunidade de mostrarao
publico consumidor estrangeiro
aqualidade das nossas cachagas;
assim, quando chegarmos a0s
seus paises nao seremos apenas
nais uma marca.

Quais os diferenciais dos pro-

Desdeq b

a dire¢do da empresa, ela
vem conquistando prémios
importantes, Isso é o resul-
tado dos investimentos rea-
lizados?

Investimentos realizados em
contratago e capacitagio dos
colaboradores, em pesquisas
técnicas, bem como em aqui-
si¢éo de equipamentos de
melhor qualidade e barris es-

dutosqueaempresacomercia-  peciais. Um conjunto de fato-
lizae que tém boa aceitagiono  res que trouxe mais qualidade
nossomercado? e padronizagdo para a bebida.
Primeiro, anossacachagabranca

especial p ipirinhaedrinks, ~ Cont pl

que & bidestilada, eliminando os
componentes ruins do processo
de destilagao, o que confere ao
produto final mais qualidade e
sabor, produzindo drinks mais
agraddveis ao paladar. O langa-
mentodenossa bebida premium,
a Penddo Black Diamond (um
single desenvolvido exclusiva-
mente para comemoragao de 12
anos da Destilaria Alambique

d
p

nospara 2013. Aempresa vai
intensificar as agdes interna-
cionais?

‘Vamos continuar focados em
congquistar o mercado interno,
temos ainda muito a crescer
nesse mercado que, apesar de
ter a bebida como a segunda
mais consumida, véoutrosdes-
tilados ocupando fatiasnomer-
cado brasileiro que poderiam

Pendio), envelhecida em car-
valho, para paladares mais exi-

Seroc

lacachacaarte-

sanal. Com certeza vamos am-

gentes. At b
preparada comtodososcuidados

sas de mercado para elaboragio
de planejamento estratégico,
abordando as necessidades do
mercado e a opinido do ptiblico
final —o consumidor.

necessdrios, com baixa acidez,
conferindoabebida umsabor es-

pliar spaco no mercado
internacional; virios acordos e
parcerias estdo sendo firmados
neste sentido. Mas, com certa

pecial, perfeita pra ac I
mentos e drinks, premiada em
Bruxelas, na Bélgica, pelos mais

cautela, o pl ) prevé
ocrescimentopara os praximas
trés anos.

Fonte: Jornal da Cidade/BH, 25 a 31 de janeiro de 2013.
Org.: Devid Wallas de Sousa Borges.




ANEXO XLVI - Nio se perca entre umas e outras

José Orenstein
ESPECIAL PARA O ESTADO

Tem uma goteira no Mercadio
paulistano. Ela pinga, pinga e
nioé 4gua, ndo - é cachacames-
mo. Desde terca-feira, centenas
demarcasdamais brasileiradas
bebidasestdoamostra-ea pro-
va, gratuita - em 45 estandes
nos corredores do Mercaddo. £
a ExpoCachaga Dose Dupla,
evento que acontece em Minas
Geraishd 15anos e agoraestreia
em Sio Paulo.

E para ninguém se perder, en-
treumas e outras, convidamos o
sommelier de cachagas do res-
taurante Mocot6, LeandroBatis-
ta, para indicar o caminhos.

“Agora é a vez da cachaga, t4
namoda”,dizLeandro, queesco-
lhe e cuida de mais de 300 rétu-
los no bar do restaurante, onde
também conduz degustacdes.
Eletrabalhaparavalorizaracani-
nhadamesmaformaqueovinho
eassimacabarcom o preconcei-
toem relagdo ao destilado.

Para comegar, Leandro expli-
ca o que nem todo mundo sabe:
cachaga, segundoalei brasileira,
56 pode ser vendida e chamada
assim se for um destilado do
mosto fermentado, obtido do
caldo de cana-de-agticar com
teor alcodlico entre 38% e 48% e
1o maximo 6 gramas de agticar
por litro. Acima dessa gradua-
(o, é aguardente de cana.

Nafeira do Mercaddo, so vé-

rios tipos de cachaga expostos,
todosdeprodugioartesanal. Di-
ferentemente da aguardente in-
dustrial, as cachacas artesanais
sdo destiladas no alambique,
ap6s passarem pela fermenta-
¢do. Na destilaglo, cada produ-
tortemum pontodecorte, queé
quando se separa o coragio da
cabega e da cauda, como explica
Leandro: “A cabeca € o liquido
do primeiro processo dedestila-
¢lo,comdlcoois superiores, mui-
tofortesparaconsumo,assimco-
mo a cauda, liquido da destila-
¢lo final”, Cabega e cauda sdo
descartados, A cachaga de alam-
bique é feita com o coragio.
Umavez destilada, abebida ja
pode ser consumida - ¢ a cacha-
¢a pura, a branquinha, £ por ela
que Leandro recomenda que se
comeceumadegustagio. Atradi-
cional Santo Grau Coronel Xa-
vier Chaves (RS 35), de Minas, é
umadessas. Depois, deve-se par-
tir paraas douradas, que passam
por envelhecimento em madei-
ra e porisso podem ter aromas e
sabores mais diversos,
Jequitibd, freijé e grépia séo
alguns dos tipos de madeira
por que passam cachagas, Na
feiradoMercaddohd, por exem-
plo, a Rio de Engenho, Reserva
(R$56),daBahia, que passa por
tonéis de bélsamo, umburana,
ititiba e louro-canela.
“Saocercade24madeirasutili-
zadasnoBrasil. Eotnicodestila-
dodomundoquetem essavarie-

dade”, empolga-se Leandro. Um
fator importante parase atentar
aoescolherumagarrafaenvelhe-
cida ¢ a tipificagio da cachaga,
normalmente marcada no rotu-
lo (vejao quadroao lado).
Engana-se, no entanto, quem
pensaque muitosanos de enve-
Thecimento so determinantes
para se obter uma boa cachaga,
Leandro avisa que tudo depen-
de do gosto do consumidor e 0
altopregodasmaisantigasdeve-

sesobretudoadificuldadedese !

conservara bebida, que tendea
evaporar.

Degustagéo. O que conta mes-
mo, na hora da degustagio sio
trésfatores. Acor deve ser limpi-
da, sem resfduos; o aroma tem
deserfrutado; e asldgrimas pre-
cisam demorar para escorrer da
parede do copo. Se a0 agitar a
garrafa se formarem pequenas
bolhas de ar na superficie que
custam a desparecer ¢ sinal que
o teor alcodlico estd acima de
45%, diz Leandro.

“Cachaga é para se saborear,
em pequenos goles. Ndo é para
virar. Sendo, desce queimando
mesmo”, ensina o especialista.
Para acompanhar as degusta-
qes, Leandrocostumaservirca-
jucom flor de sal ou torresmo.

Quem for de carro a0 Merca-
dio, depois de tantos goles e do-
ses, que trate de deixar ovefculo
por 4. Tem metrd na Sdo Bento,
téxi e vrios 6nibus por ali.

NGO S¢ perca entre Umas € Outras

TIPOS DE CACHACA

Envelhecida. Fica um ano em

tonéis de até 700 litros

Ouro. £ feita a partir damistura
de 50% de cachaca envelhecida
oM uma pura

Premium. Passa de 18 3 anos
em tonéis de até 700 litros

Extra Premium,

Deve ficar por no minimo 3 anos
em tonéis de até 700 litros
Armazenada.

£ conservada em tonéis de
mals 700 litros, sem tempo de-
terminado

Made in Brasil. Mercaddo
abriga feira com 45
estandes; o sommelier

de cachaga Leandro
Batista, do Mocotd

L 4
]

Onde

o ExpoCachaca Dose Dupla
Mercado Municipal Paulistano.
R da Cantareira, 306, Sé,
3313-3365.

Até domingo, das 11h as 18h.
Entrada gratuita.

Mais informagges no site: www.
expocachacadosedupla.com.br

Fonte: Jornal O Estaddo, em 6 de maio de 2011..

Org.: Devid Wallas de Sousa Borges.



ANEXO XLVII — Alambique no Mercadao

BEBIDA

Alambique no Mercadao

epois de uma jornada de doze anos

em barril de carvalho negro num

alambigue mingiro, a aguardente
Dona Beja Sarau adquire notas aromédti-
cas de coco ¢ baunilha ¢ estd pronta para
0 envasamento em garrafa de porcelana
decorada com fios de ouro. Produzida no
fino trato cada vez mals comum na ela-
boragdo da velha e boa pinga, esse rdwulo
{650 reats por 750 mililitros) serd um dos
destaques da primeira edigdo na capital
da Expo Cachaga Dose-Dupla. que acon-
tece entre terga-feira (6) ¢ domingo (11)
no Mercado Municipal, com 120 cria-
¢oes de quarenta expositores vindos de
seis estados brasileiros. O evento aconte-
ce em Belo Horizonte hd quinze amos.
“Viemos para Sio Paulo focados
em aumentar as vendas in-

Dose certa -

Ouro 1
Leva malte
na formula,
o que lhe

Corisco
Armazenada
em madeira
de amendoim,

0 gosto

Germana

Herritage
amadeirado

Feira terd 120 rétulos de
aguardente de seis
estados brasileiros, com
degustagdo gratuita

temacionais, jd que muitos estrangeiros
passam por aqui”. diz José Lucio Men-
des, presidente do Centro Brasileiro de
Referéncia da Cachaca e organizador da
feira. A estratégia explica a escolha do
Mercaddo, o guarto ponto wristico mais
visitado da cidade, depois do Pargue do
Ibirapuera. da Avenida Paulista e do
Masp. de acordo com a SPTuris.

Dona Beja Sarau
Tem notas de
coco e baunilha,
apds doze anos

Xavier Chaves
Do alambique
mais antigo do

Santo Grau Coronel

A degusiagdo, que acomtecerd em
guiosques montados no corredor princi-
pal do prédio, serd gratuita. mas ndo 3
vontade. Os produtores controlario o
que serd distribuido ao ptiblico para evi-
tar exageros nas doses. “Comece pro-
vando primeiro as brancas, mais neutras,
ate chegar as amarelas, que @m sabores
variados”, recomenda Leandro Batista,
sommelier de cachaca do restaurante
Mocotd. na Zona Nore. A venda das
garrafas ocormerd em dezesseis dos bo-
xes do mercado.

FLORA MONTEIRO

® Expo Cachaca Dose-Dupla. Rua da

Cantareira, 306, centro, T 3313-3365.

Ter. (6) a dom. (I1), 11W18h.
Grdris,

Weber Hauss
Produrida

no Rio Grande
do Sul, é

Rio Do Engenho —
Reserva

. Possui aroma
frutado, sabor

¢ bastante
suave.
R% 68,00

vem do balsamo
e do carvalho.
RS 270,00

de ervas e leve
amargor no final,
RS 56,00

em carvalho

negro.
RS 650,00

confere notas
de uisque.
R$ 32,00

pais, indicada
para caipirinha.
RS 35.00

apreciada pela
suavidade,
R$ 32,00

Fonte: Revista Veja, em 6 de maio de 2011.
Org.: Devid Wallas de Sousa Borges.



ANEXO XLVIII — Cachaca mineira celebra o momento.

Bebida. Produtores registram aumentos consecutivos nas vendas do produto tipico do Estado

Cachaca
mineira
celebrao
momento

Nomes ficaram
conhecidos e
conseguiram
agregar “glamour”

B JULIANA GONTIJO
Hoje é comemorado o
Dia da Cachaca, bebida
que é produzida por cerca
de 90 mil produtores em
Minas Gerais, segundo esti-
mativa do presidente da
Associacio Mineira dos
Produtores de Cachaca de
Qualidade (Ampaq), Ale-
xandre Wagner da Silva.

Para varios produtores
mineiros hd motivos para co-
memorar, ja que a demanda
vem crescendo. E o caso das
Cachacas Pendao que, con-

forme o gerente de marke-
ting, Luciano Ramalho, in-
vestiu cerca de R$ 500 mil
na construcao de um novo
alambique, o Melo Viana,
em Esmeraldas, regiao me-
tropolitana de Belo Horizon-
te, inaugurado ha um mes.
“A produgio vai ser triplica-
da”, diz. O outro alambique
fica em Itatiaiugu. De acor-
do com ele, no acumulado
do ano até agosto, as vendas
cresceram em torno de 40%
em relagio ao mesmo perio-
do do ano passado.

O resultado, conforme
Ramalho € fruto de varios fa-
tores, em especial, 0s investi-
mentos feitos na divulgacao
do preduto. “O consumo
vem aumentandao, isto se de-
ve a desmistificagio da bebi-

da que, para muitos ainda
estd associada aos bébados.
Queremos valorizar a bebi-
da, mostrar que ela também
¢ nobre”, ressalta,

O gerente administrati
vo da cachaca Seleta, Mar-
¢io Nogueira, afirmou que a
bebida agregou valor ao no-
me, e hoje tem “glamour”
entre os apreciadores. Ele
afirma que o mercado esta
aquecido e a empresa inves-
te em produtos diferencia-
dos para prender o consumi-
dor, como cachacas com sa-
bores diferentes, além das
especificas para caipirinha.
“Queremos atingir a produ-
¢do de 236 mil caixas de ca-
chaga, superando um mi-
Ihdo de litros ao més”, diz.

No Alambique, em Belo
Horizonte, a cachaca e as be-
bidas a base do produto, co-
mo a caipirinha, ocupam 0
quinto lugar na preferéncia
dos clientes, de acordo com
o coordenador de compras,
Washington Guedes.

Raio-X do setor

% Produtores em Minas
Gerais: 90 mil
s Legalizados: 10%
‘s Marcas registradas no
Ministério da Agricultura:
900
» Mercado nacional: Minas
abastece todo o pais e 5o
Paulo é o principal
consumidor das cachagas
mineiras
» Exportagdo: menos de 1%
da produgdo estadual vai
para o mercado
internacional

TE: AMPALD

Artesanal

Impostoalto
incentiva
ailegalidade

, Em Minas, apenas
10% da cachaca pro-
duzida é legalizada, segun-
do o presidente da Associa-
¢Ao Mineira dos Produto-
res de Cachaca de Qualida-
de (Ampaq), Alexandre
Wagner da Silva. O moti-
vo, segundo o dirigente, é
a alta ributacio do setor.
“0 IPI para a cachaga in-
dustrial opera na faixa de
R$ 0,14 a R$ 0,18 por gar-
rafa. Ja a cachaca artesa-
nal tem o custo de R$ 2,50.
A diferenca € muito gran-
de, e essa é a razdo de mui-
tos produtores oprarem pe-
la ilegalidade”, observa.

O gerente de marketing
da Cachagas Penddo, Lu-
ciano Ramalho, também
reclama da alta carga tribu-
taria. “E muito desigual,
Vocé encontra cachaga in-
dustrializada por R$ 3 o li-
tro, enquanto uma boa be-
bida artesanal, que € mais
trabalhosa, € comercializa-
da por R$ 20, R$ 30", ob-
serva. No caso da Pendao,
o produto pode ser encon-
trado com wvalores entre
R$ 16e RS 250. (JG)

Fonte: Jornal O Tempo, em 13 de Setembro de 2012.

Org.: Devid Wallas de Sousa Borges.




ANEXO XLIX - Dia Nacional da Cachaca: 13 de Setembro.

Fonte: http://thekanalhas.blogspot.com.br/2011 09 01 archive.html, acesso em 13/07/2013.
Org.: Devid Wallas de Sousa Borges.



ANEXO L — Prefeito Alemao de Altotting visita as instalacdes do Engenho Imaculada
Conceicao — Duas Estradas/PB.

Prefeito iiaibert Hofauer (
(Alt6tting-Alemanha)
entrega Serra Limpa
w0 Papa Bento XVI

" Audiancia na Praga Sao Pedro
{Roma-\-‘a.ﬂcanuj ~Junhot

Fonte: http://www.brejo.com/social/galeria2005/eventos/galeriab8 1col.php?gallery=1002&cont=21,
acesso em 20/07/2013.
Org.: Devid Wallas de Sousa Borges.



ANEXO LI - Localizagao da area do objeto de Pesquisa (Engenho Imaculada
Conceic¢ao)

Google earth
ro i Dat: (" S iStm  altiide do ponto o

Fonte: Adaptado do Google/Earth, acesso em 20/07/2013.
Org.: Devid Wallas de Sousa Borges.



ANEXO LII - Proprietario da Cachaga Serra Limpa diz que sente orgulho em ser
mencionado pela Revista NORDESTE

LURRA LiMEg"

__. o HaTuRar g |

T L

Aa ilustre jornalista Walter Santos:

Alegro-me por poder, em tempo, agradecer a publicagio inserida
na extraordindria revista, NORDESTE, de janeire/2012, fazendo alusho &
cachaga “Serra Limpa”, conceituanda-n como a melhor do Brasil e da

prefecéncis do es-presidents Lulz Indclo Lula da Silva

Par se tratar do oxtroma delleadazs da aditar, quarn regletrar nin
36 @ meu agradecimente mas diger do meu “orgulhe” par ver o nosso
produto, sendo Sbhjetd Ao trato de um peroaico gue [Bualmenie cuniyvig a
Paraiba @ ao Brasil, exemplo de qualidade, quer na riguaza da linguagem,
quer na serledades das idéios

E 4/
Aten i.lU‘uIl“'."l“' o 7
f"é"f"\-n .-".:-"".e'ft"'r"'7 = }:5 Hep

=

.-" Antonio Indcle da Silva "'.-J

/

e

Mratar-Proddanta da amaresa S5erra Limpa

Enaanna Imaculsda Concalclio Lids - Fazenda Imaculada Conoslodo - Zonm Rurnl. SN = Dusa Eatradas - PB
EP.; 56,385/000 - FonafMax: (B3) 277.1153 - E-mall: cachacag@eerralimpa.com.br
CNPJ(MF) 02 229 6B5/0001-78 / Irsc. Estndual 18.118,509-8
Fonte:http://www.wscom.com.br/noticia/economia/+DONO+DA+SERRA+LIMPA+DESTACA+NO
RDESTE-121540, acesso em 25/07/2013.

Org.: Devid Wallas de Sousa Borges




ANEXO LIII - Representatividade e reconhecimento em produzir cachaca de qualidade
faz a cachaca Serra Limpa um produto de conquistas.

Carificado de
qualdade orginkca
A tmica da Paraiba
a garantir o selo

SERRA LIMPA.
QUEM TE CONHECE
JAMAIS ESQUECE!

F onte WW serrahmpa com. br acesso em 25/07/2013 ]
Org.: Devid Wallas de Sousa Borges



ANEXO LIV — Antonio Inacio e seu neto Jobson, representando a cachaca Serra Limpa
na premia¢do TOP OF MIND, onde pela 12° ano consecutivo foi vencedora como melhor
cachaca da Paraiba.

Fonte: http://brejo.com/nggallery/post/fotos-sea-limpa-e-a-marca-mais-lembrada-pelos-
paraibanos-confira-as-imagens/slideshow/ - acesso em 08/08/2013
Org.: Devid Wallas de Sousa Borges.




ANEXO LV - IDENTIFICACAO DO EMPREENDIMENTO

Fonte: http://www.riotintopb.com.br/v2006/ - acesso em 08/08/2013.
Org.: Devid Wallas de Sousa Borges.



ANEXO LVI - Familia que reside na propriedade do Engenho Imaculada Concei¢io —
Duas Estradas/PB

Fonte: http:/www.riotintopb.com.br/v2006/ - acesso em 08/08/2013.
Org.: Devid Wallas de Sousa Borges.



ANEXO LVII - Quadros de valores significativos da cachaca Serra Limpa localizado na
casa sede do Engenho Imaculada Conceicio — Duas Estradas/PB.

Fonte: http://www.n'otintopb.com.br/2006/ - aceso em 08/08/2013.
Org.: Devid Wallas de Sousa Borges.



ANEXO LVIII - Valorize o que é nosso! CACHACA: A unica bebida verde-amarela.

Fonte:https://www.facebook.com/photo.php?tbid=332687840190345&set=a.332687830190346.1073
741831.100003473948947 &type=3 &src=https%3 A%2F%2Ffbcdn-sphotos-d-
a.akamaihd.net%2Fhphotos-ak-

ash4%2F417874 332687840190345 930225172 n.jpg&size=720%2C487 — acesso em 08/08/2013.
Org.: Devid Wallas de Sousa Borges.



ANEXO LIX - REGISTRO DE VISITANTES: Livro encontrado nas dependéncias do
Engenho Imaculada Conceigao.
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Fonte: WWW.serralimpa.com.br, acesso em 13/03/2013.
Org.: Devid Wallas de Sousa Borges



