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Foto (7): Exterior do Centro de Abastecimento Geraldo Gomes de Oliveira - 
Barracas de comida e bebidas 25/08/2012 
 

 

 

Foto (8): Exterior do Centro de Abastecimento Geraldo Gomes de Oliveira - 
Ponto de Moto táxi, 25/08/2012. 
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4. RESULTADOS 

 

4.1. Higienização do Centro de Abastecimento Geraldo Gomes de Oliveira 

 

 Objetivo desta pesquisa foi investigar a questão da higienização do Centro 

de Abastecimento Geraldo Gomes de Oliveira. Segundo informação do 

administrador, cada proprietário é responsável pela limpeza do Box que utiliza já os 

boxes vazios e os corredores são de responsabilidade da administração, mas o que 

se observa e o que foi comentado pelos feirantes do local é a dificuldade para 

realizar essa limpeza. Como foi observada a estrutura física dos boxes não tem um 

ralo por onde deveria escoar a água e com isso alagando os corredores 

ocasionando muita sujeira, além do mais não tem saneamento básico e nem um 

deposito de lixo adequado, já que os dejetos são jogados no meio da rua e o lixo é 

colocado em um tambor que fica a frente do prédio.  

O que se observou foram à má condição de higiene das carnes e demais 

produtos que são vendidas no Centro de Abastecimento, entre essas condições 

podemos citar o recebimento de dinheiro enquanto está se manejando a carne, o 

processo de corte realizado em cima de balcões ou em papelões sem a menor 

higiene.   

O problema da higienização é uma das causas das pessoas estarem 

abandonando a feira do Centro de Abastecimento e indo comprar nos 

supermercados, pois estes além de oferecer uma maior variedade de produtos, 

também oferecem um ambiente mais higiênico.    

De acordo com Marchiori (2004) a qualidade higiênico-sanitário se refere às 

condições sanitárias do produto, representação das qualidades da matéria-prima e 

dos processos produtivos empregados. Referindo-se a salubridade e à inocuidade 

do alimento, ou seja, a ausência de microorganismos. O controle de qualidade de 

um produto está relacionado à capacidade de serem controlados os fatores que 

contribuem para a contaminação e sobrevivência e multiplicação dos 

microorganismos. 
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Foto (9): Exterior do Centro de Abastecimento Geraldo Gomes de Oliveira - 
Depósito de lixo 25/08/2012 
 

 

Foto (10): Interior do Centro de Abastecimento Geraldo Gomes de Oliveira – 
Boxes das carnes 25/08/2012 

 

Foto (11): Interior do Centro de Abastecimento Geraldo Gomes de Oliveira - 
Boxes dos peixes 25/08/2012 
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5. CONCLUSÃO 

 

Baseando-se em estudos anteriores à respeito do Centro de Abastecimento Geraldo 

Gomes de Oliveira podemos enumerar algumas conclusões:  

� Campanhas de conscientização junto aos envolvidos sobre a importância da 

higienização dos locais de venda de alimentos para que não cause danos à saúde 

dos consumidores.  

� Organização de comissões para cobrar junto ao poder público a realização da 

devida reforma na estrutura física do Centro de Abastecimento, adequando - o as 

condições dos comerciantes e do público que frequenta o local. 

�  Fiscalização continua no controle de qualidade dos produtos que são 

comercializados.   

� Que o presente trabalho sirva de inspiração para muitas outras pesquisas.  
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